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' Seuls les équipements repérés en bleu ci-dessous
seront installés dans le cadre des travaux .

NOMENCLATURE
LEGUMERIE
CS800 (Caniveau de solinox 400x800
LE1 Plonge 2 bacs
LE2 Lave mains GA avec dosseret
LE3 Eplucheuse
LE4 Poubelle
LE5 Désinsectiseur
LE6 Centrale lavage
LE7 Rayonnage 4 niveaux
STOCKAGE FROID
CS500 (Caniveau de solinox 500x500
SF1  [Armoire froide négative
SF2 Armoire froide positive
SF3 Armoire froide positive
SF4 Armoire froide positive
SF5 Chambre froide positive
SFé Groupe chambre froide positive
SF7 Rayonnage 4 niveaux
LIVRAISON DECARTONNAGE
CS800 |[Caniveau de solinox 500x500
LD1 Armoire produits entretien
LD2 Table deconditionnement
LD3 Lave mains GA avec dosseret
PLONGE BATTERIE
CS500 |[Caniveau de solinox 500x500
PB1 Plonge 2 bacs
PB2 Lave mains GA avec dosseret
PB3 Poubelle mobile
PB4 Rayonnage 4 niveaux
PLONGE LAVERIE
PV1 Table entrée avec goulotte et 1 bac
PV2 Lave vaisselle a capot avec condensateur
PV3 Table de sortie
PV4 Adoucisseur
PV5 [Désinsectiseur
PV6 Centrale lavage
PV7 Rayonnage 4 niveaux
CUISINE PEDAGOGIQUE
CP1 1l6t central
CP2 Table de travail
CP3 Table du chef 1 bac
CP4 Lave mains GA avec dosseret
CP5 Poubelle mobile
CP6 |Désinsectiseur
CUISSON
* CS500 |Caniveau de solinox 500x500
CU1 |Armoire froide positive
CU2/CUS3 |Four mixte / Cellule refroidissement/adoucisseur four
CU4 |Plaque induction
CU5 Plancha
Cue6 Friteuse
CU7 |Plaque induction
Cus Plan neutre sur placard fermé
ECL Eclairage hotte
* Hotte d’extraction
PREPARATIONS FROIDES
PF1 Lave mains GA avec dosseret
PF2 Armoire ozone
PF3 Table inox mobile
PCS Prise courant de service
PF4 Table inox mobile
PF5 Armoire positive
PF6 Armoire positive
PF7 Tabledu chef 1 bac
PF8 Trancheuse
PF9 TRS
PF10 |Batteur 20l
PF11 |Tour réfrigéré 3 portes
PCS Prise courant de service
VP Evaporateur
PF12 |Désinsectiseur
PF13 (Poubelle mobile
PF14 |Ouvre boite manuel
VESTIAIRE
VE1 Lave mains GA avec dosseret
LOCALISATION BAR
BAR1 |Machine a glacons
BAR2 |Machine a café
BAR3 |Arriére bar meuble boissons 2 portes
BAR4 |Plonge 1 Bac + poubelle
BAR5 |Meuble stockage boissons
BAR6 |Vitrine haute dessert
BAR7 |Tour réfrigéré 3 portes
BAR8 |Plonge 1 Bac
BAR9 |Lave verre
BAR10 |Poubelle
CAISSE [Caisse ( a confirmer par le fournisseur)

Tous les réseaux nécessaires au fonctionnement de cette liste de matériels

seront réalisés dans le cadre des travaux (EU/EV/AEP/CFO) .
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Ces plans sont propriété de                        Ils ne peuvent être reproduits, ni divulgués à un tiers sans notre autorisation.

Seuls les équipements repérés en bleu ci-dessous
seront installés dans le cadre des travaux .

Hotte d’extraction



Tous les réseaux nécessaires au fonctionnement de cette liste de matériels
seront réalisés dans le cadre des travaux (EU/EV/AEP/CFO) .
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